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Fitxa analitica:

Sran @Weohslic (%aof.): 12,0%
&eideoa (g/z/e@ MW) 5,7
Ducres reductor (qu/ L): 0,5

6&&@«‘6:

premoeo. 100% mooak Waﬂ/wma
gwwvl’,adé a 1506 en tines inox.

Ombotellal of maiq de 2017.

Sika 3’01(4’3«»:
Danietate: Karel-lo 70%, sinya
Mlas Castells, plantada of 1990.

Mluscat 80%, sinya nova. plantada

Ficha analitica:

Srado @eohslico (%0ol.): 12,0%
Reides; (qe/ £ actant.): 5,7
@yﬁwm %AM‘/{//O/WA (8/L/£) 0,5

Slaboracién:

Vendimia manual. Maceraciones en
fas pronsas. 100% mosto flor.
Fermentacin a 15°C en depssitos inox.
Ombotellado en mate de 2017.

Vaniedades: Karel-lo 70%, vifia Mas
Caotells, plantada en 1990. Moscatel
80%, ifia nueva plantada en 2014,

of 2014, Qona: Fona de Savall, sifias de 250
?om: %om&ega&aﬂz, dinyeo de melres. WW&A&@
WW’WEW’W’% %@W,W%ﬁm,jﬂw,%
de taronger, amb fons de fuita de agahar, con fondo de furla exdlica
exolica maduwra, M(ja/wcmm, aﬂna/g/ge madura, wcip/wmi/\)@, qu/g/ge 8% g/omw
@qAMM/u mm@ca%e/wo/c{/wmta @MML,G%W,W@M
M&ajmzma j)/e/ba,ﬁm,c a/mf/KL,a/m/& wvamﬁzamﬁjmm,ﬁmwtfmf/ﬂa,m
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